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JIAMONIBERICO
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LOMO "
LOMITOIBERICO

£EN QUE SE DIFERENCIAN?

El lomo, su color rojizoy
su infiltracion del
veteado blanco v fing,
enfatizan su  intenso
sabor. !

El lomito esta realizado
a partir de una de las
partes con mas sabor, la
bola o presa ibérica.

LOMO LOMITO

Hechos en un proceso de adobo tradicional, con pimentan
de la Vera.

Producto sin gluten y sin lactosa.

CHORIZOIBERICO

VELA, £EN QUE SE DIFERENCIAN?

El chorizo Cular:

Su tripa es natural v el
picado de las carnes es
mas grueso. foprox. Tka.)
Lo Velo:

A diferencia del cular, el
picado de las carnes es
mas fine. foprox. 450gr.)

El chorizo Casero

Es un producto tradicional
v adobado natural.

El picado se realiza
artesanalmente.

japrox. 350gr.)

e . y .
CULAR CASERO

Nuestros chorizos estan hechos con la mezcla de carnes
del cerdo ibéricoy su caracteristico color rojo proviene del
pimentar.

Producto sin gluten.

SALCHICHONIBERICO

£EN QUE SE DIFERENCIAN?

El salchichén Cular:

Su tripa es natural y el
picadeo de las carnes es mas
grueso. (aprox: Tkg. )

La Vvela:

A diferencia del chorizo
cular, el picado de las
carnes es mas fino. (aprox.
450ar.)

El salchichon Casero

Es un producto tradicional
y adobado natural,

El picade se realiza
artesanalmente.

{oprox, 350gr.)

Proveniente de las carnes mezcladas de magro. Alinado
con pimienta, sal marina, ajo y vino blanco.
Producto sin gluten.

MORCONIBERICO

Sus diferencias principales
con el chorizo es el picado
de las carnes mas grueso y
artesano. Esta adobado
con productos y  tripa
natural y el atado esta
hecho a mano como se
realiza tradicionalmente.

Muestro morcan, producto tipico de Salamanca, es
especial por su atade manual como manda la tradicidn.

Producto sin gluten.
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Durante anos, hemos ide seleccionando una excelente materia prima: *El
cerdo ibérico”, de unas caracteristicas homogénedas, cricdos en libertad en
extensas dehesags. De este modo podemaos ofrecer productos naturales de fa

mas alta calidad.

e Hijos

CTRA. LEDRADA SIN 37776
NAVA DE BEJAR / SALAMANCA
92359 1175
info@jamonesguijuelo.com
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